
 

 
 

 
Ausbildung zum/zur Koch/Köchin 

 
 
Köche/Köchinnen stellen Speisen her, planen Menüfolgen und präsentieren Produkte. Gefragt 
sind: ein ausgezeichneter Geschmacks- und Geruchssinn sowie Kreativität 
 
Ausbildungsdauer:  3 Jahre 

Beginn 1. September des jeweiligen Jahres 
 
Probezeit:   4 Monate 
 
Berufsschule:   Oberstufenzentrum II Barnim 
    Abteilung 3 – Ernährung/Hauswirtschaft/Körperpflege 

Alexander-von-Humboldt-Straße 40 
16225 Eberswalde 
Tel.: (0 33 34) 6 39 70 
 

Der Unterricht in der Berufsschule erfolgt nach Turnusplan, jeweils eine Woche. 
 
Berufliche Fähigkeiten: 
Köche/Köchinnen 
 

- beherrschen arbeits- und küchentechnische Verfahren und wenden Hygienevorschriften 
an, 

- berücksichtigen ernährungsphysiologische, ökonomische und ökologische 
Gesichtspunkte, 

- stellen Suppen und Soßen her, 
- bereiten Fisch, Schalen- und Krustentiere zu, 
- verarbeiten Fleisch und Innereien, Wild und Geflügel, 
- bereiten pflanzliche Nahrungsmittel und Sättigungsbeilagen zu, 
- stellen Süßspeisen, Eierspeisen sowie Speisen aus Molkereiprodukten her, 
- stellen Vorspeisen her  
- richten kalte und warme Platten an, 
- beherrschen Grundlagen der Kalkulation, 
- erarbeiten Menüvorschläge und beraten Gäste. 

 
Unsere Anforderungen: 
 

- Schulabschluss: mindestens erweiterte Berufsbildungsreife 
- gute Leistungen in den Fächern Mathematik und Deutsch 
- Organisationstalent 
- Kontaktfreudigkeit und Aufgeschlossenheit 
- Teamfähigkeit 
- gute Konstitution und Belastbarkeit 

 
 
 
 
 
 
 



 

Interessiert?  
 
Dann erbitten wir eine schriftliche Bewerbung mit einem Anschreiben, Lebenslauf mit Foto und 

aktuellen Zeugnissen an die  
 

Klinikum Barnim GmbH  
Personalleiterin 

Frau Liane Treudler 
 R.-Breitscheid-Straße 36 

16225 Eberswalde 


